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LABARRA® Sant Cugat

Te ofrecemos
la experiencia

en un ambiente
actual con una amplia
oferta en cocina

para que tu grupo
disfrute en todos

los sentidos.

LABARRA® Barcelona @labarratapasbar



MENU 1

IPEO X 10

Nuestras tapas mas conocidas

con las que quedaras muy bien

tanto en comidas o cenas de empresa
0 reuniones de amigos.

ELIGE TUS 8 PLATOS PREFERIDOS

LV 4 Bote familia de tomates, lechuga, queso feta y cebolla encurtida
Ensalada César para compartir con pollo y lechuga francesa
LY 4 Papas arrugadas con nuestro mojo rojo

®7 () Bravas a nuestra manera con salsas
[Salsa de tomate Barcelona y alioli con pimentén suave]

L7 4 Bandeja de surtido de verduras a la parrilla con romesco
() Boquerones fritos en filetes con ralladura de limn
Gambas grandes al ajillo

() fFritoy frita.... Huevos con gambitas tipo chanquetes
[Revuelto para mezclar en mesa]

Original fish and chips de tacos de bacalao en tempura
() Buiiuelos cremosos de patata y bacalao
Calamares a la andaluza y mayonesa de tinta

() Olla de mejillones con salsa vasca o al vapor
[Salsa con tomate fresco, picante suave y piparra.
Mejillones de roca en verano y del norte en invierno]

@ Tablade jaman de vaca salpimentado ["picafia curada"]
Palitos dulces de berenjena con miel de melaza
Laminas de alcachofa fritas

L 74 Humus cremoso de garbanzos con queso feta, labneh
y trocitos de remolacha

0 Ensaladilla rusa LABARRA® con anchoa

7 () "Nachos", crema de guacamole natural y cheddar caliente
[“Totopos" clasicos, remolacha y chia"]

Tortilla de bacalao sin terminar
\ /4 Tortilla de alcachofas y pulpa de berenjena

Croquetas... ibéricas, de setas o de pollo
[4 unidades iquales por tapa]

L\ 74 Mini fondue caliente de quesos suizos
Albdndigas con calamar en su tinta
Callos quisados con jamdn y dados de pies de cerdo
Huevos y butifarra esparracada [rota]
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IVA incluido

IMPORTANTE LEER
LAS CONDICIONES

Ultima pagina ¥

SELECCION DE PLATOS

Las tapes no son pequeiias, son raciones completas

Elige 8 platos diferentes, nosotros nos encargamos de adaptar la
cantidad de estos platos en funcion del niimero de personas que seéis.
0 te lo ponemos mas facil: los platos con la Q son nuestra seleccién.

ESPECIALES

por cada plato escogido se sumara 2€
al precio del menu por persona

Steak tartar de vaca cortado a cuchillo con yema de huevo
y acompafiado de fritas

Tagliatta de "Onglet" de ternera

Dados de ternera con foie fresco, manzana y P.X.
Salteado de butifarra, foie y setas de cardo

Tres estrellados con Ibérico

Ceviche citrico con lubina y pulpo

Ceviche de gambas con toque citrico y mango
Patas de pulpo con toque asiatico [250qr]

POSTRES

Surtido de postres para compartir
todo el grupo

Martin's Cheesecake Pastel de queso casero
Nonna Antonella Tiramisu casero
Carles Chocolate cremoso, pan y aceite

BEBIDAS incluidas

Aguas + una cerveza de 0,50 . o un refresco
0 una copa de sangria grande por persona.
[Vinos u otras bebidas no incluidas.]

Opcion bebida ilimitada
[siempre con la mesa completa]
Sangria de vino con nuestro toque ?

Cervezas de barril +
Agua Solan de Cabras * Refrescos

" PLATOS APTOS PARA VEGETARIANOS | QR DE INTOLERANCIAS Y ALERGENOS CONSULTAR EN LAS CONDICIONES



MENU 2

Tapas y variado de carnes

TAPAS

Ensaladilla rusa LABARRA® con anchoa

Buriuelos cremosos de patata y bacalao

Ldminas de alcachofa fritas

Huevos y butifarra esparracada [rota]

Callos guisados con jamén y dados de pies de cerdo

SURTIDO DE CARNES

Estos platos son para compartir toda la mesa
Tagliatta de onglet de ternera

[Sabrosa pieza de carne laminada, servida siempre poco hecha]

Steak tartar de vaca cortado a cuchillo con yema de huevo
y acompafado de fritas

Entrecot laminado de vaca angus
Dados de filete con foie fresco, manzana y P.X.

POSTRES

Surtido de postres para compartir todo el grupo

Martin's Cheesecake Pastel de queso casero
Nonna Antonella Tiramisti casero
Carles Chocolate cremoso, pan y aceite

BEBIDAS

Aguas Solan, refrescos, cervezas Mahou *****,
vino blanc Verdejo La Charla, Tinto Rioja
crianza POMAL, cava Anna Blanc de Blancs
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MENU 3

Tapas y segundo a escoger

TAPAS

Bote familia de tomates, lechuga, queso feta y cebolla encurtida
Ensaladilla rusa LABARRA® con anchoa

Bufiuelos cremosos de patata y bacalao

Calamares a la andaluza y mayonesa de tinta

Frito y frita.... Huevos con gambitas tipo chanquete
[Revuelto de locos para mezclar en mesa]

PLATO PRINCIPAL

Original “fish and chips” de tacos de bacalao en tempura
Ceviche citrico con lubina y pulpo
Lubina fresca abierta a la espalda
Patas de pulpo con toque asidtico

Steak tartar de vaca cortado a cuchillo con yema de huevo
y acompafado de fritas

Tagliatta de onglet de ternera
[Sabrosa pieza de carne laminada, servida siempre poco hecha]

Dados de filete con foie fresco, manzana y P.X.

POSTRES

Helado de pistacho... vainilla con crema de pistacho natural
Sorbete de limdn amb albahaca fresca

Pifia natural refrescante con ron, menta y lima

Nonna Antonella Tiramisti casero

Martin's Cheesecake Tarta de queso casera.
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COCKTAIL o GIN

+8r0¢

Podemos preparar tu cocktail o gin totalmente sin alcohol.

Moscou Mule

[Vodka, Thomas Henry, Ginger Beer y lima]

Paloma de Jalisco
[Tequila, soda pomelo, tajin y lima]

Margarita tradicional 100% Agave]

[Tequila, zumo de lima natural, triple seco]

Spicy Margarita fresa picosa Jose Cuervo

[Receta clasica con fresa y toque picante]

Mojito original o con fruta
[Ron afiejo, menta, fresa 0 pomelo
menta, lima y soda]

BEBIDAS incluidas

Aguas Solan, refrescos, cervezas Mahou *****,

vino blanc Verdejo La Charla, Tinto Rioja

crianza POMAL, cava Anna Blanc de Blancs

Opcion bodega especial
[siempre con la mesa completa]
Vino blanco José Pariente,

Tinto Luis Cafas Crianza
0 Legaris Roble, cava Parxet Cuvee 21.
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MENU 4

ALUIA

TODOS LOS DIAS ENERO, FEBRERO) Y MARZO

PARA EMPEZAR

Por persona

12 Unidades de Calgots cémodos [pelados]
y Alcachofa natural confitada a la parrilla

PARA CONTINUAR

Elige plato principal
Butifarra de payés con fritas
Muslo de pollo a la brasa [sin hueso]

Steak tartar de vaca cortado a cuchillo con yema de huevo y acompafiado de fritas
[Mantequilla de trufa para mezclar]

Tagliatta de onglet de ternera
[Sabrosa pieza de carne laminada, siempre servida poco hecha]

Callos guisados con jamén y dados de pies de cerdo
Albéndigas con calamar en tinta

Tres estrellados con butifarra esparracada [rota]

Lubina fresca entera kg para 2 personas +12 [6€ personal

BEBIDAS incluidas

Aguas + una cerveza de 0,50 [. o un refresco
0 una copa de sangria grande por persona.

Vinos o cava incluidos

[1 botella cada 3 personas]

Vino blanco Verdejo La Charla,
Tinto Rioja crianza POMAL,

Cava Anna Blanc de Blancs

[Mesas de 10 2 personas

se incluirdn 2 copas de vino o caval

POSTRES

Plato de postres a elegir

Crema catalana con naranja
[opcién con bola helado de vainilla +0,80]

Flam Flam 100% yema con nata fresca
Pifia natural refrescante con ron, menta y lima
Sorbete de limén con albahaca fresca
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Condiciones, como funcionan los menus?
EL ESPACIO

En LABARRA® Barcelona disponemos de capacidad para grupos de hasta 200 personas. Siempre que sea posible, ubicaremos al grupo
en una Unica mesa. Si el nimero de personas no lo permite, se situard al grupo en varias mesas redondas juntandolas en la misma
zona. El restaurante dispone de diferentes zonas, pero no de salas privadas. Si que es posible tener la exclusividad de todo el local
mediante un presupuesto personalizado.

HORAR'O Y DURAC|ON DEI_ EVENTO [Horarios y duracion especial consultar]

Barcelona: Horario sujeto a disponibilidad; dos turnos en dias especiales de diciembre.

Sant Cugat: (Comidas) Lunes, martes, miércoles a cualquier hora. Jueves, viernes, sabado de 13 a15 h o después de las 15 h.
(Cenas) Lunes, martes, miércoles de 20 a 21:30 h o después de las 21:30 h (hasta la 01 h). Jueves, viernes, sdbado después de las 22 h.

ACLARACIONES BEBIDAS Y PLATOS

La seleccidn de platos debe solicitarse con 3 dias de antelacién.

Las bebidas previas al inicio del evento no estan incluidas, salvo que se acuerde previamente. Las bebidas incluidas en cada mend
se serviran desde el inicio de la comida hasta el servicio de postres y cafés a partir de ese momento se facturaran aparte excepto
acuerdos personalizados.

Las bebidas incluidas son tnicamente las descritas en cada mend.
Los mends que incluyan cava o vino contaran con una botella por cada 3 personas.
En menUs de pie tipo cocktail o afterwork con bebidas pactadas, se entregardn vales que se podran canjear en la barra de bebidas.

CONFIRMAR LA RESERVA

Para confirmar la reserva, se solicitara un pago a cuenta de diez euros por persona con tarjeta o Bizum a través de un enlace bancario
por SMS o correo electrénico.

Realizar la consulta por correo electrénico o teléfono no garantiza el espacio hasta que no se confirme el pago del depésito a
cuenta, puede suceder que mientras un grupo valora la propuesta, otro grupo confirme, se bloguee el espacio y no quede
disponibilidad.

En grupos de mas de 30 personas el pago para confirmar la reserva sera del 30% y el resto 15 dias antes del evento.

MODIFICACION NUMERO DE PERSONAS

Grupos se permitird modificar el nimero de personas hasta 48h antes de la reserva de grupo y se reajustard el presupuesto al nimero
de personas. Presentarse el mismo dia con cambio de personas conllevara que se cobrara el nimero de mends reservados.
Grupos con exclusividad de local completo no se podrdn ajustar.

CANCELACION DE LA RESERVA

Para grupos de hasta 20 personas, se devolvera la totalidad del depdsito siempre que se avise con 72 horas de antelacion. Para grupos
de més de 20 personas, el preaviso para recuperar el depdsito deberd ser, como minimo, de 15 dias.

LA CUENTA

Cualquier extra que no esté detallado en el mend deberd abonarse al finalizar la comida o cena. Se cobrard la totalidad del grupo en un
Unico pago con tarjeta o en efectivo y siempre al finalizar el evento. No se permite la opcion de pagar persona por persona por
separado. En el caso de que lleguen menos personas a la comida o cena, se facturara el ndmero de plazas reservadas, excepto si se
avisa con una antelacion minima de 24 horas.

LISTADO DE ALERGENOS

IMPORTANTE Si tiene intolerancia a algun producto o alimento, por sequridad,
pida y compruebe usted mismo nuestro listado de alérgenos.

Tenemos opciones de platos sin gluten, pero no podemos asegurar una ausencia
total de trazas poe el uso compartido de cocina y utensilios.

[CARTA ALERGENOS]



Como contacto para hacer la reserva?

BARCELONA SANT CUGAT

Comte d’Urgell, 240 - Barcelona Pl. Quatre Cantons, 3 - St Cugat del Valles
zquierda de 'Eixample, a dos calles de la plaza Ubicacién en el mismo centro, con parking justo al lado
Francesc Macia y a pocos metros del Monasterio.

Monestir
PI. Octavia

barna@labarra.cat santcugat@labarra.cat
935327614 93667 2772

Afterworks y menus tipo cocktails consultar



